
LÀ OÙ CHAQUE BOUCHÉE  RÉVÈLE  UN
MONDE DE  SAVEURS .

REJO IGNEZ-NOUS !

MENU

LES  SAVOUREUX 

LESSAVOUREUXRESTAURANT



ENTRÉES A PARTAGER

COCA-COLA. 
COCA-COLA ZÉRO 
COCA-COLA CHERRY 
ORANGINA 
SCHWEPPES AGRUMES 
SCHWEPPES TONIC 
OASIS 
FUZE TEA 
LIMONADE BIO 
DIABOLO 
REDBULL 
JUS DE FRAISE 
JUS D’ANANAS 
JUS DE POMME 
JUS D’ABRICOT 
JUS D’ORANGE

     4€                                                                               
     4€
     4€
     4€
     4€
     4€
     4€
     4€
     4€
     4€
     5€50
     4,90€
     4,90€
     4,90€
     4,90€
     4,90€

BOISSONS FRAÎCHES

  
KIR VIN BLANC                                       
KIR ROYAL 
    FRAMBOISE, VIOLETTE ,PÊCHE, CRÈME DE MÛRE                     

PICON BIÉRE                          
RICARD                                    
MARTINI PROSECCO              
AMÉRICANO                          
PORTO                                    
SUZE                                        

APÉRITIFS

EAUX MINÉRALES 

VILLERS PLATE                       4,50          6,00 
VILLERS GAZEUSE                  4,50          6,00
PERRIER                   4,00

2 PERSONNES 4 PERSONNES 

PLANCHE FROMAGES 

PLANCHE CHARCUTERIE

PLANCHE MIXTE

TAPAS LOVER
Samoussas boeuf, Houmous,Sticks de mozzarella,
Beignets de calamars,Tortillas chips,sauce BBQ

14 €

16 €

15 €

16€

28 €

30 €

32 €

32 €

LUCULLUS MAISON DU CHEF 16€

50 CL 1 L33 CL

BURRATA PISTACHE

SOUFFLÉ MAROILLES

13€

10 €

ENTRÉES 

Mortadelle,huile de noix,vinaigre de cidre

5,50€ 
9,50€ 

6,90€ 
5,50€ 
7,90€ 
7,90€ 
5,90€ 
5,90€ 



LASAGNES VÉGÉTARIENNES

BURGER AU MAROILLES 

CHICKEN BURGER

L’ITALO BURGER

TAGLIATELLES AUX SCAMPI

TAGLIATELLES Â L’ITALIENNE

TAGLIATELLES AUX 
SAINT-JACQUES

15,90€

SAUCE BASILIC, AIL, TOMATE,
MOZZARELLA, STEAK HACHÉ
MINUTE, OIGNON SALADE 

SAUCE CEASAR, TOMATE, OIGNON,
POULET PANÉ

SAUCE MAROILLES, TOMATE, STEAK
HACHÉ, OIGNON, SALADE, MAROILLES,
PAIN AUX CÉRÉALES

PESTO ROUGE, LARDONS, OLIVES
NOIRES,CRÈME FRAICHE,

17,90€

CRÉME DE BASILIC, TOMATE, SCAMPI

15,90€

15,90€

22,90€

NOS BURGERS NOS PÂTES 

15,90€ NOS SALADES 

SALADE, TOMATE SÉCHÉE,
CONCOMBRE, OEUFS, POULET PANÉ,
MOZZARELLA, POIVRON

SALADE CAESAR CRISPY

15,90€SALADE ITALIENNE

PÂTES AU PESTO VERT , SALADE,
TOMATE  CONFITE,JAMBON DE PARME,
OLIVES NOIRES, PARMESAN, NOIX

15,90€

LÉGUMES DE SAISON, MOZZARELLA,
BÉCHAMEL

15,90€

POKÉ BOWL

MANGUE, CHOU ROUGE, TOMATE,
AVOCAT, TATAKI DE SAUMON,
MARINADE, CACAHUÈTES 
EXISTE AUSSI AVEC DES FALAFELS

19,90€

MENU DU JOUR 

PLAT DU JOUR,
BOISSON,CAFÉ
OU THÉ
GOURMAND

PLAT DU JOUR 

17,90€
DU MARDI AU VENDREDI MIDI

14,90€
MIDI UNIQUEMENT



SELON ARRIVAGE, DEMANDEZ À
NOTRE ÉQUIPE

36,00€

15,90€

17,90€

16,90€

SAUMON CRU, POMME, CURRY,
ÉCHALOTES, ANETH, CITRON, HUILE
D’OLIVE

LA PÊCHE DU JOUR

NOS VIANDES 

ENTRECOTE ORIGINE
FRANCE 

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX 

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

CORDON BLEU

CRÈME DE REBLOCHON, JAMBON,
CHEDDAR, REBLOCHON

26,00€

27,00€

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

FILET DE BOEUF CHAROLAIS
FRANCE

CUIT AU JUS D’AGNEAU, VINAIGRE DE
XÉRÉS

SOURIS D’AGNEAU

TARTARE DE SAUMON

ACCOMPAGNEMENTS

FRITES, GRATIN D’AUPHINOIS, LÉGUMES DE SAISON, TAGLIATELLES

SAUCE

POIVRE, MAROILLES, CHAMPIGNIONS, BEURRE MAITRE D’HÔTEL
MAISON

MENU ENFANT

STEAK HACHÉ,
NUGGETS, AVEC
ACCOMPAGNEMENT AU
CHOIX

ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE

SAUCES SUPPLÉMENTAIRE

+ 3 €

+ 2 €

12 €

-10 ANS



LES COCKTAILS 

BIÈRES BOUTEILLE

SMOOTHIE BY Ô
SAVEURS

THÉ GLACÉ

BIĒRE PRESSION

BELLINI

BORA BORA 
PROSECCO, PURÉE DE PÊCHE

APÉROL, PROSECCO, EAU
GAZEUSE

SPRITZ

SPRITZ ST GERMAIN 

MOJITO MENTHE

ST GERMAIN, PROSECCO, EAU
GAZEUSE

LIMONCELLO
LIMONCELLO, PROSECCO, EAU
GAZEUSE

RHUM, CITRON VERT, MENTHE
SUCRE DE CANNE, EAU
GAZEUSE

MOJITO FRUITS ROUGES
RHUM, CITRON VERT, MENTHE
SUCRE DE CANNE, EAU
GAZEUSE, FRUITS ROUGES

MOJITO FRUITS PASSION
RHUM, CITRON VERT, MENTHE
SUCRE DE CANNE, EAU
GAZEUSE, PASSION

LES SAVOUREUX
VODKA, LIQUEUR DE PÊCHE,
ANANAS, CRANBERRY

CUBA LOVER
RHUM, PURÉE DE PÊCHE,
PASSION, ANANAS, LIMONADE

HAWAÏ

POMME, FRAMBOISE, MANGUE,
MYRTILLE

ANANAS, MANGUE, PAPAYE

UN MÉLANGE RAFRAÎCHISSANT
À BASE DE FRAMBOISES,
D'HIBISCUS, DE POMMES ET
D'ORANGES.

MOCKTAILS

10€ 8€

8€

MOJITO MENTHE
CITRON VERT, MENTHE SUCRE
DE CANNE, EAU GAZEUSE

MOJITO FRUITS ROUGES
CITRON VERT, MENTHE SUCRE
DE CANNE, EAU GAZEUSE,
FRUITS ROUGES

COCKTAILS DE JUS DE
FRUITS

CHIMAY BLEU

8€

DESPERADOS

TOURTEL CITRON

MALT 8 FURIOUS

MORT SUBITE KRICK 

KASTEEL ROUGE

6 €
6 , 5 0 €

6 €

6 €

6 €

5 €

CITADELLE BRAMBLE
GIN BRAMBLE, LIQUEUR DE
VANILLE, CITRON, HIBISCUS

PAIX DIEU

POIDS PLUME 

2 5  C L 3 3  C L 5 0  C L

4 , 9 0  € 6  € 9  €

2 5  C L 3 3  C L 5 0  C L

3 , 5 0  € 4 , 3 0  € 6 , 5 0  €

SANS ALCOOL



CARTE DES VINS 
VINS   ROUGES VINS  BLANCS

VINS ROSÉS

BOURGOGNE CHARDONNAY SEPTEMBRE
EDOUARD DELAUNAY AOP 

BOURGOGNE PINOT NOIR BUXY
BUISSONNIER AOC 

ONDULATION CÔTES DE BOURG
CHÂTEAU HOURTOU AOP

CAPRICES ANTOINE BLANC CÔTES
DU RHÔNE AOP 

CAPRICES ANTOINE ROUGE
CÔTES DU RHÔNE AOP 

BORDEAUX BARON DE
FORTAGE ROUGE AOC 

CÔTES DE BLAYE CHÂTEAU
BRETONNIÈRE AOP 

UBY N°3 CÔTES DE GASCOGNE IGP 

UBY N°4 CÔTES DE GASCOGNE IGP

M DE MINUTY CÔTES DE PROVENCE AOP

GRIS BLANC GERARD BERTRAND IGP D’OC 

INSOLENCE ESTANDON ROSÉ IGP MED

SAINT EMILION LAROQUE
VALOIS AOC

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL
DOMAINE DE FONDIS AOC 

IGP MAURES CAP DES PINS N°2 

VERRE BOUTEILLE
75CL

6€ 34€

42€5€

26€

5€ 18€

5€ 28€

41€

VERRE BOUTEILLE
75CL
56€

5€ 26€

4€ 18€

5€ 26€

30€6€

55€

6€ 29€

5€ 24€

3€ 16€

CHAMPAGNES
ROGER GUY                                          

VEUVE CLIQUOT                           

MOËT  & CHANDON                     

      Bouteille 75CL 70 €                 

      Bouteille 75CL 100 €

      Bouteille 75CL 85 €

Coupe 11€

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO,ALLONGÉ

DOUBLE EXPRESSO

CAFÉ CRÉME

CAPPUCCINO

LATTÉ MACCHIATO

LATTÉ VANILLE

LATTÉ CARAMEL

LATTÉ NOISETTE

CHAÏ LATTÉ

THÉ BY LE PALAIS DES THÉS 

2,50

4,90

3,50

4,50

5,50

6,50

6€

6,50

6,50

6,50


